
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

Tageskarte vom

mit Bärlauch Croûtons 6,80 
Feines Spargelcremesupperl mit Bärlauch Croûtons 7,90 

Sauerrahm-Frischkäse-Dip und Frühlingszwiebeln 19,90

mit hausgemachten Kräuter-Semmelknödeln 19,80 
Schweinefilet im Speckmantel mit Pfifferlingrahm 

frischen, gerösteten Pfifferlingen und goldbraunen Kartoffelrösti 29,90 
– Tagliatelle in feinem Pfifferlingrahm 

mit gerösteten Pfifferlingen und Parmesanspäne 22,90 
 

Italienische Salatschüssel mit gebackenen Mozzarellabällchen, 
eingelen Tomaten, Balsamico-Dressing und Baguette 17,90 

Griechischer Sommersalat mit Hirtenkäse & gegrillter Wassermelone 
Pinienkernen & Honig-Balsamicodressing, dazu Baguette 19,90 

mit Zitronenbutter, Gemüse und jungen Kräuterkartoffeln 24,90 

auf Tagliatelle in fruchtiger Curryrahmsoße und Karotten 23,60
Saftiges Bierkutschergulasch vom glücklichen Landschwein 

mit abgebräunten Breznknödel, Spiegelei und Gurkenfächer 18,20 
Herzhaftes Pfannengyros mit erfrischendem Tsatsiki

geschmorten Zwieberl und goldbraunen Steakhouse fries 18,20
Münchner Schnitzel vom Schwein in würziger Senf-Meerrettich-Panade 

und zünftigen Kartoffel-Knödelg’röst‘l und würziger Bratensoß‘18,90 
Ofenfrische Baby Spare Ribs mit hausgemachtem BBQ-Dip 

und goldbraunen Pommes frites auf dem Holzbrett serviert 18,90 

in süßen Bröseln geschwenkt 
mit Mandel-Zwetschgenröster 9,90 


















