
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

Tageskarte vom

Feines Spargelcremesupperl mit Bärlauch Croûtons 7,90 

Sauerrahm-Frischkäse-Dip und Frühlingszwiebeln 19,90

mit hausgemachten Kräuter-Semmelknödeln 19,80 
Schweinefilet vom Grill mit Pfifferlingrahm 

frischen, gerösteten Pfifferlingen und hausgemachten Spätzle 29,90 
– Tagliatelle in feinem Pfifferlingrahm 

mit gerösteten Pfifferlingen und Parmesanspäne 22,90 

 garniert mit roten Zwiebeln  
serviert mit zünftigen Bratkartoffeln 14,50 

Griechischer Sommersalat mit Hirtenkäse & gegrillter Wassermelone 
Pinienkernen & Honig-Balsamicodressing, dazu Baguette 19,90 

mit Limettenbutter, 
buntem Marktgemüse und jungen Kräuterkartoffeln 26,90

in fruchtiger Currysoße  
mit Ananas und Basmati-Wildreis-Timbale 17,90 

mit Spiegelei und Kartoffel-Radieserl-Salat 17,90 

gefüllt mit Ricotta, Spinat & Tomate, dazu Pommes frites 19,90 
Herzhaftes Pfannengyros mit erfrischendem Tsatsiki

geschmorten Zwieberl und goldbraunen Steakhouse fries 18,20
Saftiges Bierkutschergulasch vom glücklichen Landschwein 

mit abgebräunten Breznknödel, Spiegelei und Gurkenfächer 18,20 
Giesinger Gröstl mit Semmel-, Kartoffelknödel, Bratenfleisch, Speck, 

Zwiebeln, Majoran & würziger Bratensoße, serviert mit Spiegelei 15,90

mit Vanilleeis und Sahne 9,80 
Eiskaffee mit zwei Kugeln Vanilleeis und Schlagobers 7,90 
Warmes Schokoladenküchlein mit leicht flüssigem Kern 

rotem Waldbeer-Ragout und zartschmelzendem Vanilleeis 10,60 


















