
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

Aus’m Suppentopf
Feines Spargelcremesupperl mit Bärlauch Croûtons 7,90 

Kochen mit Pfiff
  

 Salatsträußchen, Balsamico, Parmesanspäne & Baguette 18,90 

mit vegetarischen Gemüse-Brezenpflanzerl 19,80 
Schweinefilet vom Grill mit Pfifferlingsrahm  

frischen, gerösteten Pfifferlingen und hausgemachten Spätzle 29,90 
– Tagliatelle in feinem Pfifferlingrahm  

mit gerösteten Pfifferlingen und Parmesanspäne 21,90 
 

 

 
 mit hausgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter 
 serviert mit jungen Kräuterkartoffeln 19,90 
  Dazu empfehlen wir: (NUR als Beilage zum Spargel) 

  + Gemischte Schinkenplatte 11,90 

  + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
  + Zanderfilet vom Grill mit Zitronenschnitz 14,90 
 

mit gegrilltem grünen Spargel, 
 Parmesanchip und frischem Rucola17,90 
 

 

– Bärlauchknödel, Brezenknödel & Käseknödel  
in Butter in der Pfanne geschwenkt, auf fruchtigem Kirschtomatensugo 

mit Späne vom Grana Padano 17,60  
mit Limettenbutter, 

buntem Gemüse und jungen Kräuterkartoffeln 26,90 
– frisch aus’m Rohr 

mit würziger Bratensoße, Kartoffelknödel und Speck-Krautsalat 18,90 
Giesinger Gröstl mit Kartoffelknödel, Bratenfleisch, Speck, Zwiebeln, 

Majoran und würziger Bratensoße, serviert mit Spiegelei 15,90
Saftiges Bierkutschergulasch vom glücklichen Landschwein 

mit abgebräunten Breznknödel, Spiegelei und Gurkenfächer 18,20 

hausgemachte Apfelkücherl,  
Kaiserschmarrn und Vanilleeis mit Kirschragout 10,50 

8,90 


















