
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

Tageskarte zu Pfingstmontag  

mit Bärlauch Croûtons 7,90 

 

 
 mit hausgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter  
 serviert mit jungen Kräuterkartoffeln 19,90 
       (NUR als Beilage zum Spargel) 

  + Gemischte Schinkenplatte 11,90 

  + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
  + Zanderfilet vom Grill mit Zitronenschnitz 14,90 
 

 mit gegrilltem grünen Spargel, 
 Parmesanchip und frischem Rucola17,90 

mit Limettenbutter
zartem Frühlingsgemüse und jungen Kräuterkartoffeln 26,90 

 
 

in kräftiger Rotweinsoß´  
mit Käuter-Semmelknödel und Apfel-Blaukraut 19,90 

 

mit feinwürziger Soß‘ und hausgemachtem Kartoffelpüree 21,80
Hausg’machte Fleischpflanzerl mit feiner Kalbsjus‘ 

einem Freiland Spiegelei und bayerischem Kartoffelsalat 17,90
mit hausgemachtem BBQ-Dip 

und goldbraunen Pommes frites auf dem Holzbrett serviert 18,90 
Schweinefilet vom Grill mit Pfifferlingrahm  

mit gerösteten Pfifferlingen und hausgemachten Pfannenspätzle 29,90 
– Frische Pfifferlinge in Rahm  

mit zwei Semmelknödeln und frischen Kräutern 19,80 
Münchner Schnitzel vom Schweinderl in Senf-Meerrettich-Panade 

und zünftigen Kartoffel-Knödelgröstl 18,90 

mit Dunkelbiersoß‘ gemischten Knödeln und Beilagensalat 21,80

 hausgemachte Apfelkücherl,  
Kaiserschmarrn und Vanilleeis mit Zwetschgenröster 10,50 

mit frischen Erdbeeren, Waldfrüchten & Sternfrucht 8,90 


















