
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

  Tageskarte vom 20. Mai ‘25
Aus’m Suppentopf  

mit Bärlauch Croûtons 7,90 
Fruchtige Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne 6,90 

 

 
 mit hausgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter  
 serviert mit jungen Kräuterkartoffeln 19,90 
       (NUR als Beilage zum Spargel) 

  + Gemischte Schinkenplatte 11,90 

  + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
  + Zanderfilet vom Grill mit Zitronenschnitz 14,90 
 

Frischer Spargel mit saftigem Meisterschinken 
 im Pfannkuchen-Mantel mit Käse überbacken, Sauce Hollandaise 
 und einem bunten Salatbouquet 21,90 

mit Hirtenkäse, Rote Beete & gerösteten Pinienkernen 
Tomate, Gurke und ofenfrischem Ciabatta 16,90 

in Salbei-Butter geschwenkt auf rustikalem Tomatensugo  
garniert mit frischem Rucola und italienischem Hartkäse 18,90 

mit würziger Dunkelbiersoß‘ 
einem Spiegelei und bayerischem Kartoffel-Radieserlsalat 17,90 

gefüllt mit Bärlauch-Frischkäse, Tomatenwürferl 
und geröstetem Bacon, serviert mit zünftigen Bratkartoffeln 19,90 

in feiner Meerrettichsoße 
mit bunten Gemüsewürfeln und Petersilienkartoffeln 24,80  

Saftiges Bierkutschergulasch vom glücklichen Landschwein 
mit Spiegelei und Gurkenfächer dazu Bärlauchknödel 18,20 

Giesinger Blaukrautpfanderl – Zartes Spanferkel & a viertel Bauernant‘n  
mit würziger Soß‘, Apfelblaukraut und gemischten Knödeln 25,90 

“Himme‘ der Bayern“ Apfelkücherl, Zimt-Zwetschgenröster 
Kaiserschmarrn und mit zartschmelzendes Vanille-Eis 11,90 

Nockerl von weißem & schwarzen Schokomousse, 
hausgemachtem Tiramisu und kleiner Obstgarnitur 10,90 


















