Yageshaite vom 9. Wew ‘25
(s S appeentepf

‘v Feines Spargelcremesupperl mit B&rlauch Croutons 7,0

C Yortstinas - fetimantrt
Tusthey Stangenspargel vom Gangey Hpb

mit hausgemachier Sauce Hollandaise oder zerlassener Buffer | ﬂ,,'/?’.

serviert mit jungen Krautferkartoffeln 190 | /f’f
Dazu empfehlen wir: (NUR als Beilage zum Spargel) ¢ /
+ Gemischfe Schinkenplatte 11,00 A
+ Schwelneschnifzel Wiener At mit Preiseloeeren 900 ) ,,&
+ Zanderfilet vom Grlll mif Zifronenschnitz 14,90 $h

Pasta mit gegrilifem Spargel in feinem Spargelrahm,
Mit geschmorten Kirschtomaten & italienischem Hartkdses 17,90

!v Vegetarische Gemuse-Brezn-Pflanzer
mMit ifalienischer KasesolBe und gegrilliem Anfipastigemuse 16,80
Zanderfilet kross auf der Haut gebraten mit Sauce Hollandaise,
ounfem Fruhlingsgemuse und Krautferkartoffeln 24,90 Ml
Goldbraun gebackenes Goldbarschfilet mit Sauce Tatar ))/ Q
und lauwarmem bayerischen Kartoffel-Radieserlsalat 19 80
MUnchner Schnitzel vom Schwein in der Senf-Meerrettichkruste
mMit zunfligem Kartoffel-Knodelgrostel und warziger Soi3” 16,00
Hausg’machte Fleischpflanzer mit wlrziger Dunkelbiersol3d’
einem Spiegelel und bayerischem Kartoffelsalat 17,90
Glesinger Bauemgrost | mit Knoddel, Bratenfieisch, Speck & Zwieber,
Majoran und wurziger Bratensol3e, serviert mit einem Spiegelei 15,00
Kalbs-Tafelspitz in feiner Meerrettichsoe
Mif bunten Gemusewurferin und Salzkartoffeln 24,80
Saftiges Braumeistergulasch vom glucklichen Schwein
mMit KrGuterschmand und abgebrdaunten Breznknodeln 18,20
Resch gebratenes Krustenwammer mit feiner BreznfUlle
feinwdrziger Dunkelbierso3” und einem bunten Bellagenssalat 19 80

e v don Sascltbiott-(Lwekt

o A€
Q@%L Warmes Schokoladentdrtichen mit leicht flussigem Kern
s

o zartschmelzendem Vanilleels und kleiner Obstgarnitur 1090
Vanille-Mascarponecreme mit frischen, marinierten Erdbeeren @00

Gerne informiert sie unser Service Gber allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten!




PROST! AUF DIE GUTEN ALTEN ZEITEN!

Glas Sekt’ oder Secco frizzante” pur oder gemischt 0,11 3,90

Zitronen-lngwer-Spritz mit Vino frizzante, Zitronen-Ingwer-Sirup,
frischer Zitrone und frischer Minze auf Eis  0,25! 8,50

Mango-Maracuja Spritz Weilwein" mit Aperol,
Soda, Mango-Maracuja-Saft auf Eis 0,25l 8,90

Aperol Spritz Weilwein” mit Aperol', Soda, Orange und Eis 0,25| 8,50
Hugo Weillwein” mit Holler, Soda, Minze und Limette 0,25 7,90

»Sepp« - da Spezl vom Hugo Gordon’s Pink Gin

mit Zitronenlimonade und Prosecco® aufgegossen 0,25 8,90

Lillet* Berry mit geeisten Beeren und Schweppes Wild Berry 0,251 8,90
ALKOHOLFREI

Grapefruit-Bernstein Spritz — alkoholfrei
Essenz von Lavendelblute, Rosmarin, Bio-Orange, Bio-Limette;
dazu Tonic'®, Soda und Orangensaft auf Eis 0,251 7,90

Alkoholfreie »Almliebe«

Almdudler, Bitter Lemon®'°, Maracuja und Orangensaft 0,25l 7,90

Alkoholfreier Crodino -Spritz bittersiiBe Aromen
von Orange & Krautern mit Tonic-Water'® aufgegossen 0,25 7,50

WIR AKZEPTIEREN KARTENZAHLUNGEN AB 10 €.

BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS, DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN
EINEN AUFPREIS BERECHNEN.
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UNSER TAGLICH BROT GIB UNS HEUTE!

Der Mensch lebt ned vom Brot allein — a bisserl Schinken deaf s scho sein.

»Da Schinki«

Der Klassiker in unserem Haus
40cm groles, saftiges Holzofenbrot der Backerei Gotz
bestrichen mit Fassbutter, belegt mit Original Parmaschinken,
mild gegartem Meisterschinken®**’ Stdtiroler Speck??
und Schwarzwalder Schinken?, garniert mit Essiggurke®'" 15,50

»Heimatabend«
Unser Schmankerl von dahoam
40cm groles, saftiges Holzofenbrot der Backerei Gotz
bestrichen mit Fassbutter, belegt mit Schwarzwalder Schinken?,
Schwarzgerauchertem aus Niederbayern?, gekochtem Wacholderschinken
und Pfalzer Leberwurst, garniert mit Essiggurke®™ 15,90

2,34,7

»Uberraschungsbrot«
Vitamine zum satt wer'n
Knackiger Salat der Saison mit Joghurtdressing,
und saftigem Hinterschinken #**7 getoppt mit zwei Spiegeleiern
auf ca. 40cm grofem, saftigem Holzofenbrot der Backerei Gotz 15,90
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BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS, DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN
EINEN AUFPREIS BERECHNEN.




FUR DEN
KLEINEN HUNGER

Brotzeit is die scheenste Zeit

Obazda

Nockerl vom bayerischen
Biergartenkas® mit Essiggurkerl*",
Zwieberl und einer Breze 11,90

»Zum hi glanga«
Sudtiroler Speck®?,
Schwarzwalder Schinken,
Schwarzgerauchertes?,
Kasewurfel, Obazda?,
Allgauer Bergkase, Butter und
zwei Scheiben Schwarzbrot 17,90

Munchner Wurstsalat’

von der Regensburger Stange®",

mit Essiggurkerl®"" und Zwieberl,

dazu eine Scheibe Hausbrot 10,90
oder als

Schweizer Wurstsalat’
mit Kasestreifen 12,50

AUS DEM
SUPPENHAFERL

Achte stets in deinem Streben:

Suppe ist das Salz im Leben!

Pfann kuchensuppe
kréiftige Rinderbrihe

mit Pfannkuchenstreifen
und frischen Krautern 5,90

Aufg'schmoizene

Breznsuppe
in der kr'a'ftigen Rinderbruhe
mit Zwieberl und Krautern 6,50

Hausgemachte

Gulaschsuppe vom Rind
mit Hausbrot 7,90

BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS, DASS WIR FUR BEILAGENANDER
EINEN AUFPREIS BERECHNEN.
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A G'MAHDE WIESN

Bunter Beilagensalat
»Als Vorspeis® oder
zum Hauptgericht«

grof312,90 oder klein 6,50

»Mecker-Liesl«
Salatteller mit lauwarmem
Ziegenkase vom Grill verfeinert
mit Honig und gerosteten
Walnussen, dazu Baguette 17,90

»Wuide Henna«
Salatteller mit gebratenen
Hahnchenfiletstreifen,
frisch gerosteten Champignons
und gekochtem Freiland-Ei,
dazu Baguette 16,90

DAZU
EMPFEHLEN WIR

Ofenfrisches Krauter-
Knoblauchbaguette 5,90

Extra Baguette 1,90
Ofenfrische Breze 1,90

Holzofenbrot
der Backerei Gotz 1,50

HAUSGEMACHT
DRESSINGS:

Gerne servieren wir lhnen lhren

Salat auf Wunsch mit
Balsamico’

Senf-Zwiebel
Joghurt*

oder
Barlauch’

BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS, DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN
EINEN AUFPREIS BERECHNEN.




VEGETARISCH
& VEGAN

Es geht auch
ohne Fleisch

Tortellini? al forno
in leichter Tomaten-Sahne-Sol3e
mit Kase uberbacken,
frisch aus dem Rohr 1190

Allgauer Kasspatzen
mit Rahm verfeinert dazu
hausgemachte Rostzwiebeln
und gemischtem Salat 15,50

Abgebraunte Breznknodel
mit Schwammerlrahm,
gerosteten Kurbiskernen und Ol,
dazu buntes Salatstrauf3chen 15,50

Veganes Thai-Curry

mit Kokosmilch,
buntem Wokgemduse,
gegrillter Ananansscheibe
und Basmatireis 16,50

Veganes Kartoffel-Grostl
mit buntem Gemuse,
frischem Rucola und

veganer Trijffel—Mayonnaise3 15,50

BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS, DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN
EINEN AUFPREIS BERECHNEN,

Die Definition der Zusatzstoffe, finden Sie auf der letzten Seite. Informationen Uber deklarationspflichtige Allergene erhalten Sie von unserem Servicepersonal.




MIT MESSER & GABEL

Ofenfrischer

Schweinsbraten
mit reschem Krusterl,
wurziger Bratensol3’,
zwei Kartoffelknodeln

und Speck-Krautsalat®® 16,90

Halbes Dutzend

Niirnberger Bratwurstel
auf Fass-Sauerkraut
mit Salzkartoffeln 11,60

Bergbauern-Cordon bleu
vom glucklichem Schwein,

gefullt mit Edamer, Bergkase
und Meisterschinken?®47,

dazu Pommes frites 19,90

BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS,

Wiener Schnitzel vom Kalb
Kaiserschnitzel aus der Oberschale
mit Preiselbeeren
und lauwarmem Erdapfelsalat,
verfeinert mit Kurbiskernol
und g'roste’ KerndIn 26,90

Schweineschnitzel

Wiener Art

mit Preiselbeeren
und Pommes frites 17,90

Champignonrahmschnitzel
Schweinerlcken natur gebraten
mit Rahmchampignons
und Pfannenspatzle 17,90

Schwabenpfanne
Medaillons vom Schweinefilet
in Champignonrahmsofe
mit gerosteten Champignons,
Kasespatzle und Rostzwiebeln 24,60

DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN

EINEN AUFPREIS BERECHNEN.

Die Definition der Zusatzstoffe, finden Sie auf der letzten Seite. Informationen tber deklarationspflichtige Allergene erhalten Sie von unserem Servicepersonal.




VOM IRISCHEN WEIDERIND

Irish Nature Beef — fiir den herausragenden Geschmack des irischen Rindfleisches

sind mehrere Faktoren verantwortlich. In der weiten, griinen Landschaft, konnen
sich die Rinder das gesamte Jahr iiber frei bewegen. Dadurch bekommt das
Fleisch eine unverkennbare Marmorierung und ist auflerdem sehr zart. Der
ausschlaggebende Faktor jedoch ist die salzhaltige Luft des Atlantiks. Dadurch
wird das Fleisch gewissermaflen schon vorgesalzen.

Saftiger Zwiebelrostbraten
mit Rostzwiebeln, Speck-Bohnen??
und hausgemachten Bratkartoffeln 32,90

Ochsenfetzen aus der irischen Rinderlende
in feiner Pfefferrahmsofe mit Speckbohnen?? und Bratkartoffeln 27,80

»Low Carb® — Saftige Rinderlende

mit Krauterbutter und bunt gemischtem Salat 29,90
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BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS, DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN
EINEN AUFPREIS BERECHNEN.




FUR UNSERE
NASCHKATZEN

Ofenfrischer

Kaiserschmarrn
ZUBEREITUNG 20 -30 MINUTEN

mit Apfelmus und Vanilleeis 13,90

Zweierlei Sorbet
VEGAN

auf frischen Frichten
mit Staubzucker 8,90

Hausgemachte

Apfelkucherl

im Zimt-Zucker geschwenkt
auf Kirschragout

FUR UNSERF mit Vanilleeis und Sahne 9,90
KLEINEN GASTE Affogato al caffe

Vanilleeis mit Espresso 590
mit Likor 6,90

Kinderschweinebraten
mit Kartoffelknodel 10,90

Kinderschnitzel
mit Pommes frites 10,60

Zwei Knodel

mit Bratensolle 6,20

Spatzle
mit Pilzsol3e oder BratensofRe 6,20

Pommes frites
mit Ketchup und Mayonnaise 4,90

BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS, DASS WIR FUR BEIL
EINEN AUFPREIS BERECHNEN.
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