
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

  Tageskarte vom 9. Mai ‘25
Aus’m Suppentopf  

F mit Bärlauch Croûtons 7,90 

 
 

 
 mit hausgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter  
 serviert mit jungen Kräuterkartoffeln 19,90 
       (NUR als Beilage zum Spargel) 

  + Gemischte Schinkenplatte 11,90 

  + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
  + Zanderfilet vom Grill mit Zitronenschnitz 14,90 
 

Pasta mit gegrilltem Spargel in feinem Spargelrahm, 
 mit geschmorten Kirschtomaten & italienischem Hartkäses 17,90 

mit italienischer Käsesoße und gegrilltem Antipastigemüse 16,80 
 Zanderfilet kross auf der Haut gebraten mit Sauce Hollandaise, 

buntem Frühlingsgemüse und Kräuterkartoffeln 24,90 
mit Sauce Tatar  

und lauwarmem bayerischen Kartoffel-Radieserlsalat 19,80
in der Senf-Meerrettichkruste  

mit zünftigem Kartoffel-Knödelgröstel und würziger Soß‘ 16,60 
Hausg’machte Fleischpflanzerl mit würziger Dunkelbiersoß‘ 

einem Spiegelei und bayerischem Kartoffelsalat 17,90
Giesinger Bauerngröst‘l mit Knödel, Bratenfleisch, Speck & Zwieberl, 

Majoran und würziger Bratensoße, serviert mit einem Spiegelei 15,90

mit bunten Gemüsewürferln und Salzkartoffeln 24,80  
Saftiges Braumeistergulasch vom glücklichen Schwein  

mit Kräuterschmand und abgebräunten Breznknödeln 18,20 
Resch gebratenes Krustenwammerl mit feiner Breznfülle 

feinwürziger Dunkelbiersoß‘ und einem bunten Beilagenssalat 19,80

Warmes Schokoladentörtchen mit leicht flüssigem Kern 
zartschmelzendem Vanilleeis und kleiner Obstgarnitur 10,90 

mit frischen, marinierten Erdbeeren 9,90 


















