
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

  Tageskarte vom 29. April ‘25
Aus'm Suppentopf 

6,90
F mit Bärlauch Croûtons 7,90 

 - Salat hausgemachtem Bärlauch-Hummus  
Granatapfelkernen und Avocado, dazu ofenfrisches Baguette 17,90 

 

 
 mit hausgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter  
 serviert mit jungen Kräuterkartoffeln 19,90 
       (NUR als Beilage zum Spargel) 

  + Gemischte Schinkenplatte 11,90 

  + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
  + Zanderfilet vom Grill mit Zitronenschnitz 14,90 
 

Schrobenhausener Cordon bleu aus der Kalbslende geschnitten 
 mit grünem & weißem Spargel, Edamer & Meisterschinken gefüllt, 
 Sauce Hollandaise und bayerischem Kartoffelsalat 28,90  

auf fruchtigem Tomatensugo mit Basmatireis serviert 14,90 
Zanderfilet kross auf der Haut gebraten mit Sauce Hollandaise,  
buntem Frühlingsgemüse und Kräuterkartoffeln 24,90 

Fish & Chips – Gebackenes Goldbarschfilet mit Sauce Tatar, 
mushy peas und goldbraunen Steakhouse fries 22,90 

mit gerösteten Champignons und Röstinchen 25,60  

mit gerösteten Champignons und Kräuter-Semmelknödeln 17,90 
Tölzer Flößerbraten vom Schwein in der Senf & Meerrettichkruste 

mit hausgemachtem Bayerischkraut und zünftigen Bratkartoffeln 16,90
Giesinger Gröstl mit Kartoffelknödel, Bratenfleisch, Speck, Zwiebeln, 

Majoran und würziger Bratensoße, serviert mit Spiegelei 15,90

„Süßes Früchtchen“-Vanille-Mascarpone-Creme 
mit frischen, marinierten Erdbeeren im Glaserl serviert 8,90 

mit Vanilleeis im schmiedeeisernen Pfanderl serviert – ca. 20 Min – 10,90 


















