
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

  Tageskarte vom 25. April ‘25
Aus'm Suppentopf 

mit frischen Schnittlauchröllchen 8,60
F mit Bärlauch Croûtons 7,90 

 - Vitaminreicher Salat mit Avocado, Kirschtomaten, 
hausgemachtem Bärlauch-Hummus und ofenfrischem Baguette16,90 

 

 
 mit hausgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter  
 serviert mit jungen Kräuterkartoffeln 19,90 
       (NUR als Beilage zum Spargel) 

  + Gemischte Schinkenplatte 11,90 

  + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
  + Zanderfilet vom Grill mit Zitronenschnitz 14,90 

Schrobenhausener Cordon bleu aus der Kalbslende geschnitten 
mit grünem & weißem Spargel, Edamer und Meisterschinken gefüllt, 

Sauce Hollandaise und bayerischem Kartoffelsalat 28,90  
an Rotwein-Balsamico-Reduktion 

serviert mit hausgemachtem Spargel-Risotto 32,60  

mit Apfelblaukraut und rahmigem Kartoffelpüree 18,90 
Hasenrückenfilet auf pikanter Pfefferrahmsoße, 

mit zartem Buttergemüse und hausgemachten Pfannenspätzle 26,60 
Kas-, Spinat- & Breznknödel  

in zerlassener Butter geschwenkt auf rustikaler Tomatenschmelze  
garniert mit Späne vom italienischen Hartkäse und Rucola 17,90 

Gegrilltes Lachsfilet auf Tagliatelle mit feiner Riesling-Sahne, 
geschmorten Kirschtomaten und Rucola-Sträußchen 26,20 

– Gebackenes Goldbarschfilet mit Sauce Tatar, 
mushy peas und goldbraunen Steakhouse fries 22,90 
“Falscher Hase“ - Hausgemachter Hackbraten mit Ei  

würziger Speck-Rahmsoße und hausgemachten Pfannenspätzle 16,90 
mit saftigem Rattatouille und Butternudeln 18,90

mit karamellisierter Apfelscheibe und rahmigem Kartoffelpüree 19,90 

mit süßen Bröseln auf Himbeermark 9,90  


















