
 

Abendkarte 

Küche von 17.00 Uhr – 20.00 Uhr 

Vorspeisen 

Carpaccio vom norwegischen Lachs / Spargelvinaigrette / Feldsalat    15,50 

*** 

Radicchio / Frenchdressing / Gorgonzola / Walnuss / Birne    10,90 

 

Suppen  
Kartoffelcremesüppchen / Croutons / Schnittlauch    7,50 

*** 

Schaumsuppe vom Bärlauch / Kräuteröl / Schmand    7,50 

 

Hauptgerichte 

gebratene Kikok Maishuhnbrust / Morchel-Rahmsauce / Kartoffelgratin / grüner Spargel   24,50 

*** 

Gulasch vom Simmentaler Rind / Spätzle / Paprika   19,90 

*** 

gebratenes Wolfsbarschfilet / Rotweinbutter / grüner Spargel / Salzkartoffel    26,50 

*** 

Filet vom Saibling / Rieslingschaum / Selleriepüree / Tomate / Lauch    26,00 

*** 

Tagliatelle / Bärlauch / Parmesan / kleiner Salat    16,50 

 

Desserts 

Topfenknödel / Rhabarber-Kompott / Vanilleeis    11,50  

*** 

Crème Brûlée von der Tonkabohne / Passionsfrucht-Mangosorbet    13,00 

Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 


