
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

  Tageskarte vom 3. April ‘25

Aus'm Suppentopf 
mit Bärlauch Croûtons 7,90 

 

- die dunkle Starkbier-Spezialität 

 Würzig, aromatisch & kraftvoll mit 18,2% Stammwürze. 
 und 7,6% vol. im rustikalen Tonkrügerl serviert  0,5l   5,50 

 

Endlich wieder frischer Stangenspargel  
 mit hausgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter  
 serviert mit jungen Kräuterkartoffeln 19,90 
       (NUR als Beilage zum Spargel) 

  +  11,90 

  + Kalbsschnitzel mit Wildpreiselbeeren 12,90 
  + Zanderfilet vom Grill mit Zitronenschnitz 14,90 
 

Frischer Spargel mit saftigem Meisterschinken 
im Pfann‘kuchenmantel mit Käse überbacken, 

dazu Sauce Hollandaise und ein buntes Salatschiffchen 21,90 
Gefüllte Ofenkartoffel mit mediterranem Antipasti-Gemüse 

serviert an einem buntem Salatbouquet 16,90 
Rendezvous von Zander & Lachs von Grill mit Sauce Hollandaise 

buntem Frühlingsgemüse und Petersilienkartoffeln 24,90 
Fish & Chips – Gebackenes Goldbarschfilet mit Sauce Tatar, 

mushy peas und goldbraunen Steakhouse fries 22,90 
Zünftiges Hax‘ngröstel mit Semmel- und Kartoffelknödeln,  

Zwieberl, Speck & Majoran, Freiland Spiegelei und würziger Soß‘ 15,90 

in feiner Pfefferrahmsoße auf Tagliatelle mit frischem Rucola 17,90 

mit würziger Bratensoße, Kartoffelknödel und Speck-Krautsalat 18,50 
Zart geschmorte irische Ochsenbackerl in kräftiger Rotweinsoß'  

mit gebutterten Sellerie- & Karottenwürferl, dazu Semmelknödel 24,90

Himmel der Bayern - Kaiserschmarrn, Vanille-Sahne-Creme,  
Zimt-Zwetschgenröstern und rahmiges Walnusseis 11,90  
Warmes Schokoladenkücherl mit leicht flüssigem Kern, 

rotem Beerenragout und zartschmelzendem Vanilleeis 10,90


















