
L i e b e  G ä s t e ,
h e r z l i c h  W i l l k o m m e n  i m  R e s t a u r a n t  W A L D E L E F A N T.

L a s s e n  S i e  s i c h  v o n  u n s e r e n  l i e b e v o l l  z u b e r e i t e t e n  S p e i s e n  u n d  G e t r ä n k e n
v e r w ö h n e n  u n d  g e n i e ß e n  S i e  e i n e  A u s z e i t  v o m  A l l t a g s t r u b e l .

U n s e r  A n s p r u c h  i s t  h ö c h s t e  Q u a l i t ä t ,  w e s h a l b  w i r a u s s c h l i e ß l i c h  f r i s c h e
Z u t a t e n  v e r w e n d e n , u m  I h n e n  e i n  l e c k e r e s , g e s u n d e s  E s s e n  a u f  d e n  Te l l e r

z u  z a u b e r n . W i r  v e r w e n d e n  z u  1 0 0 % h o c h w e r t i g e s M e e r s a l z m i t  M i n e r a l i e n
u n d S p u r e n e l e m e n t e n ,  s o w i e  r e i n e n D i n k e l .  D i n k e l  e n t h ä l t w e i t a u s m e h r

P r o t e i n e ,  E i s e n ,  Z i n k  u n d  K i e s e l s ä u r e a l s  W e i z e n u n d  i s t  b e k ö m m l i c h e r  f ü r
j e d e r m a n n .

U n s e r e  L i e f e r a n t e n  s u c h e n  w i r  s o r g f ä l t i g  a u s  u n d  s e t z e n ,  w a n n  i m m e r
m ö g l i c h ,  a u f  R e g i o n a l i t ä t  u n d  a r t g e r e c h t e  H a l t u n g .  B e i s p i e l s w e i s e :

H a v e l l ä n d e r  A p f e l s c h w e i n
D i e  T i e r e  e r h a l t e n  e i n e  s p e z i e l l e

F ü t t e r u n g  m i t A p f e l t r e s t e r  u n d
w a c h s e n  a u f  e i n e m  f a m i l i e n g e f ü h r t e n

H o f , t i e r w o h l o r i e n t i e r t  m i t  v i e l
B e w e g u n g  a u f .  S i e  h a b e n  d a s  5 0 - f a c h e
a n  B e w e g u n g  i m  V e r g l e i c h  z u  T i e r e n  i n

M a s s e n t i e r h a l t u n g ,  l e b e n  i n  s o z i a l e n
G r u p p e n  u n d  k ö n n e n  i h r e m  n a t ü r l i c h e n

R h y t h m u s  f o l g e n .

N o r d i s h  F ä r s e
U n s e r  R i n d f l e i s c h  s t a m m t

a u s s c h l i e ß l i c h  v o n  h a n d v e r l e s e n e n ,
i n h a b e r g e f ü h r t e n  B e t r i e b e n  a u s

N o r d d e u t s c h l a n d .  D i e  R i n d e r  w e r d e n
g a n z j ä h r i g a u f  W i e s e n  u n d  W e i d e n
g e h a l t e n , o h n e  e x t r a  Z u f ü t t e r u n g .

B l a u s e e  G m b H
U n s e r  F i s c h e r  M a r k u s  L i n g n e r

b e w i r t s c h a f t e t  n e b e n  d e m  G r ö b e r n e r
S e e  a u c h  d i e  a n d e r e n  n a h e g e l e g e n e n

S e e n  d e r  U m g e b u n g  u n d  b e l i e f e r t
u n s e r  R e s t a u r a n t  m i t  f a n g f r i s c h e m

F i s c h  a u s  d e r  R e g i o n .

P e t e r ’ s  F a r m
D i e  K ä l b e r  l e b e n  i n  H e r d e n  v o n

c a .  4 0  T i e r e n  z u s a m m e n  u n d
e n t s c h e i d e n ,  w a n n  s i e  e s s e n ,

l a u f e n ,  s p i e l e n  o d e r  s c h l a f e n .  D e r
t i e r f r e u n d l i c h e  A n s a t z , d e n  K ä l b e r n
e i n e  n a t ü r l i c h e  A u f z u c h t  z u  b i e t e n ,

s p i e g e l t  s i c h  i n  d e r  Q u a l i t ä t  u n d  d e m
G e s c h m a c k  d e s  K a l b f l e i s c h e s  w i e d e r .

A g o r a L a n d  &  F o r s t w i r t -
s c h a f t  G m b H

W i r  v e r w e n d e n  a u s s c h l i e ß l i c h  E i e r
v o n  g l ü c k l i c h e n  F r e i l a n d h ü h n e r n .  S i e
g e n i e ß e n  d a s  L e b e n  i m  G r ü n e n – v i e l

A u s l a u f ,  f r i s c h e  L u f t  u n d  b e s t e
P f l e g e .  F r e i l a n d g l ü c k ,  d a s  m a n

s c h m e c k t .

P a d e r b o r n e r  H ä h n c h e n
D i e  T i e r e w a c h s e n  i n  B o d e n h a l t u n g ,
a u f  l a n g s a m e  u n d  n a t ü r l i c h e  W e i s e

a u f  u n d  l e b e n  d e u t l i c h  l ä n g e r  a l s
H ä h n c h e n  i n  k o n v e n t i o n e l l e r  Z u c h t .

E s  w i r d  k o m p l e t t  a u f  A n t i b i o t i k a  u n d
G e n t e c h n i k  v e r z i c h t e t .

I h r  Te a m  v o m  R e s t a u ra n t  Wa l d e l e f a n t w ü n s c h t
e i n e n  g u t e n  A p p e t i t !



Canonita-Tonic
Orangenlikör I Tonic I Rosmarin I Orange

0,2l - 7,50 €

Malbec
trocken | Bodega Salentein | Valle de Uco | Argentinien

0,2l - 9,00 €
0,75l - 31,50 €

H A U P T G E R I C H T E

Lammgulasch
Apfel-Rotkohl | Kartoffelklöße

Preiselbeerbirne
24,90 €

Zitronenhähnchen
Paderborner Hähnchenbrust

mediterranes Gemüse | Gnocchi | Zitronensoße
24,90 €

Gebratenes Filet von der Forelle
Ur-Karotten | kleine Kartoffeln

Zitronensoße
24,90 €

Burger vom Havelländer Apfelschwein
Pulled Pork | Brioche Bun | Smoky Mayo

Wildkräutersalat | violetter Spitzkohl | Barbecue-Sauce
Schmorzwiebeln | Chili-Cheese-Sauce | Jalapeño

Curly fries
19,90 €

Veggie Burger
mit gezupften Austerseitlingen

17,90 €

Spring Bowl
Wildkräuter | grüner Spargel | Edamame

Radieschen | Avocado | Feta | Sprossen | Ei
Quinoa | Karotten | Sesam-Vinaigrette

hausgebackene Focaccia
17,90 €

Thai Curry
Gemüse | Curry | Kokos | Jasminreis | Erdnüsse

17,90 €

V O R S P E I S E N

Kräftige Brühe vom Kalb
Gemüse | Kräuter | Maultasche

8,90 €

Bärlauchcrèmesuppe
Wachtelei | Kresse

6,90 €

Kleine Salatschale
Beilagensalat

7,90 €

Burratina
Rucola | Tomaten | Trüffelöl | Basilikum

hausgebackene Focaccia
14,90 €

Karamellisierter Ziegenkäse
Wildkräuter | Balsamico | Walnüsse | Feige

hausgebackene Focaccia
11,90 €

H A U P T G E R I C H T E

Hausgemachte Dinkel-Spaghetti
Basilikum-Pesto | Burratina | getrocknete Tomaten

Grana Padano | Trüffelöl | gepuffter Dinkel
17,90 €



U N S E R E  K L A S S I K E R

Matjesfilets von unserem Fischer Markus Lingner
Ofenkartoffel | Kräuterschmand | Blattwerk | hausgemachte Remoulade

21,90€

Original Wiener Schnitzel
Kalbsoberschale | kleine Kartoffeln | buntes Blattwerk | Preiselbeergelee

29,90 €

Zwiebelrostbraten
Rumpsteak 200g | Röstzwiebeln | Schmorzwiebeln | violetter Spitzkohlsalat

Rosmarinkartoffeln | Balsamico-Jus
34,90 €

Rosa gebratene Kalbsleber
Schmorzwiebeln | Birnen-Ingwer-Chutney | Röstzwiebeln

Kartoffelstampf | Balsamico-Jus
24,90 €

Gesottener Kalbstafelspitz
Kartoffelklöße | Ur-Karotten | Meerrettichsoße

24,90 €

D E S S E R T

Dessert Trilogie
Tarte von Valrhona-Schokolade | Baileys-Crème | Blutorangensorbet

9,90 €

Crème brûlée
klassisch mit Karamellkruste

8,90 €

Französische Käseauswahl
Comté | Camembert | Ziegenkäse

karamellisierte Walnüsse I hausgemachter Birnen-Ingwer-Senf | Weintrauben
13,90 €

-> vegetarisch I -> vegan -> enthält Alkohol

Liebe Gäste, unser Team informiert Sie gern über Zutaten in unseren Speisen und Getränken, die
Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. Fragen Sie uns einfach danach.

Auf Wunsch können Sie Ihre Beilage auch ändern. Hierfür berechnen wir eine Service-Pauschale von 1,00 €.
Sollten Sie Ihre Portion einmal nicht ganz schaffen, können Sie diese auch gern mitnehmen. Für die Verpackung

berechnen wir eine Umwelt-Pauschale von 0,50 €.

Hier finden Sie unsere weiteren regionalen Lieferanten:
Gemüse von Hübler Fruchthandelsgesellschaft/Leipzig I Luthertomaten aus Wittenberg

Brot & Brötchen von der Landbäckerei Schiebel/Schwemsal
Kuchen & Torten von der Konditorei Mrosek/Dessau


