- APERITIVO DRINKS

Aperol Spritz*
Aperol Lemon Spritz
Sarti Spritz®
Campari Spritz®
Dejavu spicy roots
Negroni

Espresso Martini

BIER VOM FASS
Liibzer®

Blanc® 1664

Grimbergen double ambreé*

FLASCHENBIERE
Erdinger Hefeweizen*
Erdinger Kristall*
Stiftungsbriau Helles*
BIERMIX

Radler®

OHNE
Liabzer/Erdinger Hefe*

0,331 3,8€ 0,51 4.8€
0,331 4.2€
0,251 3,8€ 0,31 5,8€

0,51 4,8€

0,51 4,8€

0,51 4,8€

0,51 4€

0,331 3,5€ 0,51 4,.2€
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MOSCOW MULE 95

Skyy Vodka, Ginger Beer, spritzer
Limette, Gurke

DARK AND STORMYY9

the Kraken Rum, Zitronensaft, Ginger Beer

ELDERFLOWER
COLLINS 10

Gin, St-Germain Holunderbliitenlikor,

Spritzer Zitrone, Tonic Water

! i

Chamd@nnay“ Languedoc 0,21 6€
Zitrus, Ananas, saftig-rund, mittelkraftig
Weissburgunder® Tesch Nahe 021 6,5€
Fliederbeere und Limetten, klar und seidig.
Grauer Burgunder® pfak 021 7€
Homnigmelone, Pfirsich, Niisse, gefallig-wiirzig,
mittelkréftig

] w

do ROSE

o) &
Rosé Gris de Gris® Languedoc-Roussillon 0,21 7€

Pampelmuse, weiBer Pfirsich, fruchtig-frisch, leicht

RED @

MERL@T L Languedoc

Cassis, Pllaume,wiirzig-sanft-mittelkraftig

0.21 6,5€

T@mpmnﬁﬂﬂ@ Tinto ASpﬂK Aconde-Navarra
Kirsche, kréftig, fruchtig und elegant

MOUSSIERENDES

Riesli ng Sekt Brut® Basserman Jordan ol 4,5¢€

0,21 6,5€

0,751 35€
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ABENDGERICHTIE

SUPER BOWTL 14,8¢
AVOCADO, HUMMUSH'F, KARAMELLISIERTE OFENKAROTTEN, LIBANESISCHER HIRSESALAT,
ANGEMACHTE ROTE BEETE, ZA’ATAR FETAWURFEL SERVIERT MIT BROT,

LEVANTE PLATE 12s¢
MIT HAUSGEMACHTEN HUMMUS™F MUHAMARA™F, AIOLI, PETERSILIE-MANDEL-DIP,
KALAMATA OLIVEN, FRISCHER PETERSILIE UND SHOPSKASALAT SERVIERT MIT BROT

RINDERGULASCH 14,9¢
SERVIERT MIT KARTOFFELN

ROTE BEETE SALAT gge
GRUNER SALAT, ZA'ATAR FETAWURFEL, WALNUSSE, AVOCADO UND FRISCHES BROT

OPEN FACE SANDWICH 7s¢
MIT HAUSGEMACHTER GUACAMOLE UND CHERRYTOMATEN
AUF ROGGENCIABATTA

———— HEIBES

Kinder-Kakao ¢2°
Trinkschokolade ¢*
Chai* Latte “hausgemacht

— e IMONADEN

Holunderbliite, Zitrone, Orange, 4,80€
Ingwer-Zitrone

Proviant Cola 0,33l Bio / auch zuckerfrei

Schuseppes. 0.2

Ginger Ale *, Ginger Beer, Bitter Lemon 38",
Tonic Water 3¢, Wild Berry , White Peach?>®

3,40€

3.40€

Matcha Latte

Frische Minze

Frischer Ingwer

Frische Zitrone

Frischer Minze/Ingwer/Zitronen-Mix

Loser Bio-Tee

Darjeeling, Earl Grey, Kamille, Griin,
Krautermischung, Friichte, Bergtee ...

3,50€
4,20€
4,20€
4,40€
3,80€
3,80€
3,80€
4,00€

4,00€

P
pttetous B

WiFi: Mattea Gast
PW: Mattea 300

rousbel by 2% O
K AFFEE 0"
Kaffee Crema / gr. 3,20€ / 3,90€
Espresso / Doppio 2,50€ / 3,50€
Espresso Macchiato® 2,80€
Cortado® 310€
Cappuccino® 3,90€
GrofRer Cappuccino® mit doppeltem Espresso 490€
Latte Machiato® 4,50€
Flat White® mit doppeltem Espresso 410€
Milchkaffee® 4 LO€E
Caramel Latte® 4,80€
mit Eiswurfel 0,30€
Hafermilch / Sojamilch / laktosefreie 0,40€
Wasser prickelnd / still 0,251 2,20€
Wasser prickelnd / still 0,75l 5,50€

Zusatzstoffe

1= mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Farbstoff, 5
= mit Ascorbinsaure, 6 = mit StiRungsmittel, 7 = koffeinhaltig,

8 = chininhaltig, 9 = geschwarzt, 10 = enthalt Phenylalaninquelle,

11 = Stabilisatoren

Allergene

A = Gluten (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u.s.w.), B = Lupinen,

C = Milch & daraus gewonnen Erzeugnisse, inkl. Laktose, D = Eier,

E = Soja, F = Sesam, G = Erdnuss, H = Schalenfriichte (zB. Mandel, Haselnuss,
Walnuss, Cashew, usw.), | = Sellerie, ] = Senf, K = Schwefeldioxid und Sulfite,
L = Fisch, M = Krebstiere, N = Weichtiere



