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Wir danken Ihnen für Ihr Interesse am Restaurant AVUS und stehen Ihnen gerne
für die Ausrichtung Ihrer privaten oder geschäftlichen Feier zur Verfügung.

Gerne erstellen wir ein individuelles Angebot und beraten Sie bei einem
persönlichen Gespräch zur Umsetzung Ihrer Wünsche.

Nachfolgend finden Sie einige Kreationen unseres Küchenchefs Thomas Pöferlein. 
Bitte wählen Sie ein einheitliches Menü. 
Einzelne Gänge können flexibel kombiniert werden, und unser Service berät Sie
gerne zu vegetarischen Alternativen oder Unverträglichkeiten.

Kohlrabisüppchen
mit Bärlauch und Räucherlachs 

 Saltimbocca vom St. Pierre
 auf Zitronen-Limetten-Graupen

  
 Ziegenfrischkäse

 mit Honig, Aprikose und Walnüssen
Pro Person 49,00 €
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Vitello Tonnato 
mit Radieschen, Kapernäpfeln und Brotchip 

Sous-vide gegarte Hähnchenbrust 
vom Geflügelhof Schönacher
mit Quinoa, Safran-Pak Choi

  
Crème Brûlée von der Himbeere

mit Joghurteis
Pro Person 49,00 €



Tatar von der Roten Bete
 auf Avocado und Ei

 Geschmorte, leicht geräucherte Lammkeule
 auf Birne, Bohnen, Speck und Pomme Williams

Gefüllter Donut 
mit Blaubeere, Mascarpone und Schokolade

Pro Person 54,00 €

Burrata mit Pesto gefüllt 
auf Erbsencreme und Pinienkernen 

Kalbsrücken im Kräuter-Senf-Mantel auf Morchelrahm,
grünem Spargel und Kartoffelriebele Allumette

 Schokolade-Banane-Passion
 auf Passionsfruchtspiegel und karamellisierten Nüssen

Pro Person 59,00 €
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Wählen Sie gerne eine zusätzliche vegetarische Alternative:

Risotto Milanese mit gebratenem Lauch 

Couscous im Nori-Tempura-Mantel mit Möhre und Kräuter 

Zu allen Menüs servieren wir Butter und ofenfrisches Baguette.

Die Preise verstehen sich pro Person inkl. 19 % MwSt. Bitte teilen Sie uns Ihre
Menüwahl spätestens 7 Tage vor der Veranstaltung mit. Die 3 Werktage vorher
angegebene Gedeckzahl ist verbindlich, zusätzliche Bestellungen werden separat
berechnet.

Für Fragen oder ein individuelles Angebot erreichen Sie uns telefonisch oder per E-Mail:

Angela Ebert
Restaurants im Audi Forum
Fon: 0841 89 41142
Mail: Ingolstadt-veranstaltung@marche-int.com


