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Feines Kurbiscremesupper vom Hokkaido-Kurois
mMit steirischem Kurbisol und gerdsteten Kurbiskernen verfeinert /7,00
MuUnchner Leberknddelsuppe mit frischen Kr&ufern 7,0

Y= Aeiting: Wuid </

Hirsch-Edelgulasch in Waldpilz-Wildrahm mit Preiselbbeern,
Apfel-Blaukraut und Krauter-Semmelknddeln 2260
“Wuide Nudel” — Tagliatelle mit Wild-Bolognese
geschmorten Karbisspalten und Parmesanspdne 19,80
“B'suffene Wuidsau” - Wildschweinbraten in krafliger Wildrahmsol3’
mMit Apfel-Blaukraut und abgelbrauntem Brezenknodel 25,90

Wikshaws - Sehmankesf,

Rote Beete Knddel in Meerretfich-Sahne-Sole
Mit gerosteten Pinienkernen und gemischter Salatfteller 17,90
Forelle auf MUllerin Art - 1ast ohne Greiten — im Mehlstaub gebraten
mMit Mandelbutter, Petersilienkartoffeln und buntem Salat 22,50
Goldbraun gebackenes Goldoarschfilet
mMit hausgemachter Sauce Tarar und Rucola-Kartoffelsalat 18,20
Bayerisches Cordon Bleu mit Obatzdem & Meisterschinken gefullt
serviert mit goldibraunen Pommes frites 19,50
Spanferkel aus der Keule geschlagen in wurziger BratensolRe
mMit gemischten Knodeln und Apfel-Blaukraut 21,80
Glesinger Blaukrautpfanderl — ofenfrisches Spanferkel & Bauern-Enfe
mMit wurziger Sol3, Apfelblaukraut und zwelerlel Knddeln 25,00
Zartes Hohnchenbrustfilet mit Banane gratiniert
auf ErdnusssoBe mit Basmatireis serviert 19,80
Viertel bayerische Bauern-Ente in feinwlrziger Geflugelsole
mMit Kartoffelknddel und hausgemachtem Apfel-Blaukraut 19 .80
Traditionelles Gansjung - Ganseklein (ohne Knochen)
iIN herzhafter Einbbrenn-Sol3” mit Krduter-Semmelknddeln 13,00

Tiv wisene [|aschkatzed

Winteriches Apfel-Zimt-Tiramisu
Mit karamellisierten Mandelspliffern und Keks-Crumble serviert 80

Gerne informiert sie unser Service Uber allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten!



UNSER TAGLICH BROT GIB UNS HEUTE!

Der Mensch lebt ned vom Brot allein - a bisserl Schinken deaf s scho sein.

»Da Schinki«

Der Klassiker in unserem Haus
Original Parmaschinken, mild gegarter Meisterschinken
Sudtiroler Speck®® und Schwarzwalder Schinken?
auf ca. 40cm grof3em, saftigem Holzofenbrot der Backerei Gotz 15,50

2,3,4,7
’

»Uberraschungsbrot«
Vitamine zum satt wer'n
Knackiger Salat der Saison mit Joghurtdressing,
und saftigem Hinterschinken 2347

auf ca. 40cm grof3em, saftigem Holzofenbrot der Backerei Gotz 14,90

getoppt mit zwei Spiegeleiern

»Getruffelter Ox«

Unser Schmankerl
Gerostetes Steinofenbaguette mit Roastbeef, Anti-Pasti,
Truffel-Mayonnaise® auf Rucola, garniert mit italienischem Hartkase 17,90
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BITTE HABEN SIE VERSTANDN|S, DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN
EINEN AUFPREIS BERECHNEN.




FUR DEN
KLEINEN HUNGER

Brotzeit is die scheenste Zeit

Obazda

Nockerl vom bayerischen
Biergartenkas” mit Essiggurkerl",

Zwieberl und eine Breze 11,90

»Zum hi glanga«
Minchner Wurstsalat®",
Sudtiroler Speck??,
saftiger Meisterschinken
Kasewurfel, Obazda?
Butter und zwei Scheiben
Holzofenbrot 17,90

2,3,47
)

Munchner Wurstsalat
von der Regensburger Stange®"
mit Essiggurkerl*" und Zwieberl,

dazu Hausbrot 9,90

ODER ALS

Schweizer Wurstsalat
mit Kasestreifen 11,50

BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS,

AUS DEM
SUPPENHAFERL

Achte stets in deinem Streben:
Suppe ist das Salz im Leben!

Pfannkuchensuppe
kraftige Rinderbruhe
mit Pfannkuchenstreifen
und frischen Krautern 5,50

Aufg'schmoizene

Brez'nsuppe
mit Zwiebeln und Krautern 6,50

Hausgemachte

Gulaschsuppe vom Rind

mit Hausbrot 7,50

.'I...'.. e . '3
F o 1.5 S
'-1-':" T X s h

DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN

EINEN AUFPREIS BERECHNEN.
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A G'MAHDE WIESN

Bunter Beilagensalat
»Als Vorspeis‘ oder
zum Hauptgericht«

grof3 9,90 oder klein 6,00

»Mecker-Liesl«
Lauwarm servierter Ziegenkase
vom Grill mit Honig verfeinert,

dazu gerostete Walnusse
und Baguette 16,90

»Wuide Henna«
Gebratene Hahnchenfiletstreifen,
frisch gerostete Champignons,
gekochtes Freiland-Ej,
dazu Baguette 16,50

DAZU
EMPFEHLEN WIR

Ofenfrisches Krauter-
Knoblauchbaguette 5,50

Extra Baguette 1,50
Ofenfrische Breze 1,90

Holzofenbrot
der Backerei Gotz 1,50

HAUSGEMACH'T
DRESSINGS:

Gerne servieren wir lhnen lhren

Salat auf Wunsch mit

Balsamico
Senf-Zwiebel

Joghurt
oder

Hausdressing
nach Lust und Laune der Saison

BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS, DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN
EINEN AUFPREIS BERECHNEN.




VEGETARISCH
& VEGAN

Es geht auch
ohne Fleisch

Tortellini? al forno
in leichter Tomaten-Sahne-Solle
mit Kase uberbacken,
frisch aus dem Rohr 10,90

Hausgemachte

Kasespatzle
mit Rahm verfeinert,
dazu Rostzwiebeln,
serviert im Pfanderl 10,90

Abgebraunte Brez'nknodel
mit Schwammerlrahm,
gerosteten Kurbiskernen und Ol
dazu buntes Salatstraul3chen 14,80

Veganes Thai-Curry

mit Kokosmilch,
knackigem Wokgemuse,
karamellisierter Ananasscheibe
und Basmatireis 15,60

Veganes Kartoffel-Grostl
mit buntem Gemuse,
frischem Rucola und

veganer Truffel-Mayonnaise® 14,90

BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS, DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN
EINEN AUFPREIS BERECHNEN.

Die Definition der Zusatzstoffe, finden Sie auf der letzten Seite. Informationen lber deklarationspflichtige Allergene erhalten Sie von unserem Servicepersonal.




Filet-Pfanderl

Zartes Schweinefilet
mit Schwammerlsof3, Speckbohnen®?
und Kasespatzle 22,90

Wiener Schnitzel vom Kalb
Kaiserschnitzel aus der Oberschale
mit Preiselbeeren
und lauwarmem Erdapfelsalat,
verfeinert mit Kurbiskernol
und g‘roste Kerndln 23,50

Champignonrahmschnitzel
Schweinerucken vom Grill
mit Rahmchampignons
und Pfannenspatzle 14,90

Bergbauern

Cordon bleu

vom Schwein gefullt mit Bergkase,
2,347
b

MIT MESSER & GABEL

Edamer und Meisterschinken
Ofenfrischer dazu Kartoffel-Rucolasalat 19,90

Schweinsbraten
mit reschem Krusterl,
wurziger Bratensol?’,
zwel Kartoffelknodeln

und Speck-Krautsalat*® 15,50

Halbes Dutzend

Niirnberger Bratwurstel
auf Fass-Sauerkraut
mit Salzkartoffeln 10,90

Schinkennudeln
mit gekochtem Meisterschinken
Freiland-Ei, Gartenkrautern und
geschmolzenen Kirschtomaten 8,90

2,3,47
)

Die Definition der Zusatzstoffe, finden Sie auf der letzten Seite. Informationen lber deklarationspflichtige Allergene erhalten Sie von unserem Servicepersonal.

iy, =
BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS, DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN
EINEN AUFPREIS BERECHNEN.
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VOM RIND

Irish Nature Beef - fiir den herausragenden Geschmack des irischen Rindfleisches
sind mehrere Faktoren verantwortlich. In der weiten, griinen Landschaft, konnen
sich die Rinder das gesamte Jahr iiber frei bewegen. Dadurch bekommt das
Fleisch eine unverkennbare Marmorierung und ist aufSerdem sehr zart. Der
ausschlaggebende Faktor jedoch ist die salzhaltige Luft des Atlantiks. Dadurch
wird das Fleisch gewissermaflen schon vorgesalzen.

Saftiger Zwiebelrostbraten
mit Rostzwiebeln, Speck-Bohnen?*

und hausgemachten Bratkartoffeln 29,90

Ochsenfetzen aus der irischen Rinderlende
in feiner Pfefferrahmsof8e mit Speckbohnen®? und Bratkartoffeln 25,60

Low Carb

Saftige Rinderlende mit Krauterbutter und bunt gemischtem Salat 27,90

= 52 .
BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS, DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN
EINEN AUFPREIS BERECHNEN.




F'UR UNSERE
KLEINEN GASTE

Kinderschweinebraten
mit Kartoffelknodel 10,90

Kinderschnitzel
mit Pommes frites 10,60

Zwei Knodel

mit Bratensol3e 6,20

Spatzle
mit Pilzsol3e oder Bratensol3e 6,20

Pommes frites
mit Ketchup und Mayonnaise 4,90

BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS,

FUR UNSERE
NASCHKATZEN

Ofenfrischer

Kaiserschmarrn
ZUBEREITUNG 20 -30 MINUTEN

mit Apfelmus und Vanilleeis 13,90

Zweierlei Sorbet
VEGAN

auf frischen Fruchten
mit Staubzucker 8,90

Hausgemachte

Apfelkucherl

im Zimt-Zucker geschwenkt
auf Kirschragout
mit Vanilleeis und Sahne 9,90

Affogato al caffe

Vanilleeis mit Espresso & Likor 5,90

e :r"'-__. T
o TR .

DASS WIR FUR BEILAGENANDERUNGEN

EINEN AUFPREIS BERECHNEN.
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