
 

Abendkarte 

Vorspeisen 

karamellisierter Ziegenkäse / Feige / Walnuss / rote Beete    14,00 

*** 

rosa gebratenes Roastbeef / Schalotten-Vinaigrette / Kürbiskerne / Feldsalat    15,50 

 

Suppen  
Entenkraftbrühe / Pfannkuchen / Gemüse    7,50 

*** 

Getrüffeltes Selleriecremesüppchen / Croutons / Schnittlauch    7,50 

 

Hauptgerichte 

Sauerbraten vom Rind / Semmelknödel / Blaukraut    22,00 

*** 

rosa gebratene Rehkeule / Steinpilzjus / Kartoffelpüree / Rosenkohl    26,00 

*** 

Lachsfilet / Rieslingschaum / Butterkartoffel / Blattspinat    19,50 

*** 

Filet vom Wolfsbarsch / Gnocchi / Petersilienpüree / Gemüse    25,50 

*** 

Tagliarini / Gemüse-Pilzbolognese / Parmesan / Beilagensalat    16,50 

 

Desserts 

Topfenpalatschinken / Zwetschgenröster / Sauerrahmeis    12,00 

*** 

Lebkuchen Crème Brûlée / Mandarinensorbet 12,50 

Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 


