
 

Abendkarte 

Vorspeisen 

marinierter Oktopus / Olive / Paprika / Artischocke / Salsiccia    14,50 

*** 

Carpaccio vom Kalb / Trüffel-Mayonnaise / Staudensellerie / Pilze    15,50 

Suppen  
französische Zwiebelsuppe / Käsestangerl / Schnittlauch    7,50 

*** 

Kürbiscremesuppe / Kürbiskerne / Steirisches Kernöl    7,50 

 

Hauptgerichte 

Rehragout aus heimischer Jagt / Preiselbeeresauce / Spätzle / Rosenkohl    21,50 

*** 

rosa gebratene Entenbrust / Pastinakenpüree / Kürbis / Gemüse    26,00 

*** 

Lachsfilet / Rieslingschaum / Butterkartoffel / Blattspinat    19,50 

*** 

Garnelen-Tascherl / Gemüse-Meeresfrüchte Pot au Feu / Weißbrot    24,00 

*** 

gebratene Spinatknödel / braune Butter / Bergkäse / Beilagensalat   16,50 

 

Desserts 

Birnenstrudel / Vanillesauce / Rotweineis    11,00 

*** 

Pochierter Pfirsich / Pistazieneis / Himbeere    12,50 

Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 


